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SpI’ltZ Experlence
PENELOPE Spritz - € 12,00

Purea di fragole, Lime, Prosecco, Soda
ULISSE Spritz - € 12,00

Sciroppo all'arancia, Limoncello Basilico, Prosecco
Aperol Spritz - €12,00

Aperol, Prosecco, Soda

Campari Spritz - €12,00

Bitter Campari, Prosecco, Soda

Hugo Spritz - € 12,00

St. Germain, Prosecco, Soda, menta fresca

Signature Cocktail

stgnature cocktails

Ciclope-€12,00

Gin, Succo di lime, Frutti rossi e Soda

Lachea - €12,00

Gin, Tequila, Rum, Vodka, Limoncello e Succo d'arancia

Cocktail analcolici

no alcoholic cockiails

Aci - €8,00

Succo di limone, Sciroppo d'arancia, Basilico e Ginger Beer
Virgin Moijto - € 8,00

Te verde, Succo di Lime fresco, Zucchero di canna, Menta fresca
Virgin Bellini - € 8,00

Succo di pesca, acqua frizzante, succo di limone,

Aperitivi alcolici
alcoholic aperitif
Campari Bitter, Martini, Carpano - € 7,00

Distillati

spirits

Selezione di Gin, Vodka, Tequila, Mezcal, Rum, Cachaca,

Whisky, Cognac, Brandy, Grappa
A partire da € 9,00
(a seconda del distillato scelto dalla nostra selezione)

Starting from € 9,00 (depending on the distillate chosen from our selection)

Tutti i mixer supplemento - €3,00

Selection of Gin, Vodka, Tequila, Mezcal, Rum, Cachaca,
Whisky, Cognac, Brandy, Grappa

all mixers supplement € 3,00
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Cocktail classici «<IBA»

short & long classic «IBA»

A partire da € 12,00

(a seconda del distillato scelto dalla nostra selezione)
Starting from € 12,00

(depending on the distillate chosen from our selection)
Americano

Bitter, Vermut rosso, Soda

Angel face

Gin, Apricot brandy, Calvados

Bellini

Spumante, Purea pesca

Bloody Mary

Succo di pomodoro, Vodka,

Succo di limone, Sale, Pepe, Salsa Worcestershire, Tabasco
Boulevardier

Bourbon whiskey, Vermouth rosso, Bitter Campari
Cosmopolitan

Vodka, Cointreau, Succo di Lime, Succo di Mirtillo rosso
Dry Martini

Gin, Vermut dry

Manhattan

Rye whiskey, Vermut rosso, Angostura

Margarita

Tequila, Triple sec, Succo di lime, Sale

Martini Royale

Martini bianco, Spumante, Succo lime, Menta
Mimosa

Spumante, Succo di arancia

Mojito

Rum bianco, Zucchero di canna, Succo lime, Agostura, Menta
Moscow Mule

Vodka, Ginger beer, Succo di lime

Negroni

Gin, Campari, Vermut rosso

Rossini

Spumante, Purea di fragole

Rusty nail

Whiskey, Drambuie

Screwdriver

Vodka, Succo arancia

Tequila sunrise

Succo di arancia, Sciroppo granatina, Tequila bianca
White Lady

Gin, Triple sec, Succo limone

After Dinner
God Father

Scotch whisky, Amaretto
God Mother

Wodka, Amaretto
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Amari Carta dei Vini
digestive wines list
Selezione di Amari Nazionali e Internazionali - € 7,00 Murgo Brut Spumante Metodo Classico - € 36,00
Selection of Digestive Calice € 8,00
L. L. Murgo Brut Rosé Spumante Metodo Classico - € 38,00
Aperltwl analcohcl Firriato Gaudensius Blanc de Noir - € 44,00
no alcoholic aperitif Le Marchesine Brut Franciacorta - € 45,00
Crodino, bitter bianco, bitter rosso - € 6,00 Ca' del Bosco Franciacorta Cuvee Prestige - € 65,00
. Bellavista Franciacorta Gran cuveé Alma Brut - € 65,00
Birre
beers
Nazionali cl33 - € 5,00 - Importate cl33 - €6,00 Chateau de Bigny Champagne Brut - € 60,00
national ¢33 Imported beers Moet&chandon Champagne Brut Imperial - € 89,00
Champagne Bruno Paillard Extra Brut - € 98,00
Bevande Ruinart Brut - €120,00
beverages
Acqua minerale naturale/gassata - cl50 € 2,00
mineral water still/sparkling Barone Montalto Cucunci Chardonnay Frizzante € 20,00
Bibite - € 3,00 Firriato Charme Bianco € 22,00
soft drink
Succhi di frutta - € 3,00
fruit juice Fina Kike', Traminer, Sauvignon € 20,00
Spremuta di arance o limoni - € 5,00 Feudo Arancio Inzolia € 20,00
fresh squized juice orange or lemon Calice € 6,00

Duca di Salaparuta Calanica Grillo iIGT € 20,00

Calice € 6,00
. L. Kelbi Cantine Pellegrino Catarratto IGP - € 22,00
Dalla nostra cucina per I'aperitivo Calice € 6,00
Jfrom our kitchen for the aperitif Kellerei kaltern Caldaro Chardonnay DOC € 26,00
(dalle ore 18.00 alle ore 21.00 - from 6™ to 9™) Calice € 8,00
St Michael Eppan Sauvignon DOC Fallwind 2022 € 35,00
La selezione dello Chef Simone Strano St Michael Eppan Gewurztraminer DOC ¢ 35,00
« Focaccina con stracciatella e acciughe
« Pizzetta al pomodoro datterino,
scamorza affumicata e basilico Santatresa, Rosa di Santatresa IGT € 26,00
« Tartare di tonno, cremoso di avocado e agrumi Calice € 7,00
« Crudo di pesce con finocchietto selvatico, Paolo Cali' Osa Frappato Ros
suprema di agrumi e citronette ato IGT € 28,00
« Arancinetto alle verdure e formaggio Calice € 8,00
« Macco di fave con maionese al limone
« Cuoricino di alici alla Beccafico
€ 25,00 (consigliato per 2 persone) (1, 3, 4,7, 10, 12) Paolo Cali' Manene Cerasuolo di Vittoria DOCG € 32,00
Pietradolce Etna Rosso € 40,00

2022 Calice € 9,00
Travelers’
Choice

Tripadvisor

Tutti i prezzi includono tasse e servizio. Coperto escluso €1.00 per persona Al prices include taxes and service. Cover charge not included €1.00 per person
+| prodotti segnati potrebbero essere surgelati.  *Marked products might be frozen.
Informazioni sulle allerigie alimentari: alcuni elementi possono  food allergy information: certain food may contain one or more
contenere uno o pit dei 14 allergeni indicati dal Regolamento  of the 14 allergens designated by the UE Regulation n.1169/2071.
UE n. 1169/2011. Per qualsiasi informazione su sostanze  For further information on ingrediebnts and allergens, please
e allergeni & possibile consultare I'apposita documentazione  consult the appropriate documentation that will be provided by
che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio  our staff upon request.

dalle ore 17.30 alle ore 23.00 « from 5,30°" to 11,00




